
Proposition de menus  

Pour le club de bridge de Montélimar 

 

Tapenade maison, flutes feuilletées au fromage et houmous à l’apéritif 

 

ENTREE 

Velouté de butternut au curry, œuf poché, croutons ail et persil 

ou 

Terrine maison au foie gras et pistaches, pickles 

ou 

Vol-au-vent de volaille au saint Marcellin et champignons 

 

PLAT 

Mijoté de veau aux olives de Nyons, petits légumes de saison 

ou 

Parmentier de bœuf confit au vin rouge, ail de la Drôme en chemise 

ou 

Encornet farci « terre et mer », bisque tomate et basilic 

ou 

Saumon rôti, lentilles condiment agrumes et coriandre 

 

DESSERT 

Pot chocolat noir au piment d’Espelette, mousse pralinée 

ou 

Nouveauté : Pavillon passion 

(Gateau maison aux marrons, crémeux aux fruits de la passion)  

Ou 

Crumble de poires au safran, glace vanille 

 


